
Godt og ærligt håndværk siden 2010 Godt og ærligt håndværk siden 2010

Menu 
Vi gør opmærksom på at der er merpris på carpaccio og okse

Forretter
Tartelet 

Vol au vent - veloute - hvide asparges - tyttebær - urter 

Kartoffel-porre suppe  
Burrata creme - bacon - porre 

Carpaccio af ribeye  +40 kr. 
Trøffel - bøgehatte - vesterhavsost - urter - croutoner

Hovedretter
Confiteret and 

Rødbede - pastinak -  pommes croquettes - glace 

Bagt hvid fisk 
Bouillabaissse - muslinger - rejer - porre - mos

Oksemørbrad +95 kr. 
Græskar - perleløg - sprøde fritter 

Vælg mellem bearnaise eller rødvinssacue 

Roast 
Sættes på bordene med kartofler, grønt og sauce 

Desserter
Ris a la Gran 

Risalamande - vanilje - mandler - kirsebær  

Tiramisu
Sandkage - kaffe - vanilje - mørk chokolade 

Tarte Tatin 
Butterdej - æbler - karamel - vanilje - kanel  

Julefrokost 
Vores pakke inkluderer følgende:

Velkomstbobler 
Vælg mellem 

Cava Brut · Anna de Codorniu 
Caprice Rosé Demi Sec · Albert Sounit · Bourgogne 

Thierry Fournier Champagne Extra Brut +65

Grans julemenu  
eller sammensæt selv, se modsatte side 

Tartelet 
Vol au vent - veloute - hvide asparges - tyttebær - urter 

Confiteret and 
Rødbede - pastinak - pommes croquettes - glace 

Ris a la Gran 
Risalamande - vanilje - mandler - kirsebær  

Kaffe
Kaffe- samt the, kan efter ønske sættes op til desserten eller efter.  

Sættes enten på bordene eller sættes på buffet  

VeIkomst, 3 retter, kaffe inkl. 4 timers drikkepakke · 945 
Øl/sodavand/vine ad libitum i 4 timer fra ankomst 

VeIkomst, 3 retter, kaffe inkl. 6 timers drikkepakke · 1045 
Øl/sodavand/vine ad libitum i 6 timer fra ankomst

Tilkøb af cocktailbar · 395 
5 udvalgte cocktails 22.00-01.30

Opgrader jeres aften 
Velkomst snacks · 35

Sprødt med dip, saltede mandler, oliven
Sødt til kaffen · 55

Køkkenets udvalg af sødt 
Natmad · 100

Spørg for muligheder 


