
Godt og ærligt håndværk siden 2010

Livretter
11:00 – 21:00

Cæsarsalat · 155 
Hjertesalat - crispy kylling - tomater - cæsardressing - croutoner - parmesan

Moules frites · 195 
Dampede blåmuslinger - hvidvin - fløde - persille - tomater - løg - fritter - aioli

Stjerneskud · 225 
Ristet toast - urtepaneret fiskefilet - røget laks -  

dampet torsk - håndpillede rejer - urtemayo - rød dressing

Rørt tatar · 225 
Oksemørbrad - kapers - cornichoner - sennep - løg - urtesalat -  

sprøde fritter - aioli

Ribeye carpaccio · 195 
Sprøde croutoner - trøffelmayo - syltede bøgehatte - urtesalat - 

vesterhavsost - sennepsvinaigrette - trøffelfritter - aioli

Spaghetti meatballs · 175 
Spaghetti - tomatsauce - kødboller - parmesan

Nachos · 125 
Oste- og salsagratinerede tortilla chips - guacamole - creme fraiche 

Crispy kylling med BBQ +45

Granburger · 175 
Hakket oksekød - briochebolle - sprød bacon - ketchup - chilimayo - syltede 

rødløg - marinerede agurker - frisk tomat - sprøde fritter - aioli

Kyllingeburger · 175 
Crispy kylling - BBQ - briochebolle - sprød bacon - ketchup - chilimayo - 
syltede rødløg - marinerede agurker - frisk tomat - sprøde fritter - aioli

Ost i din burger + 10
Spejlæg i din burger + 15

Ekstra dip + 8

 
 Børnenes livretter

Gælder kun børn til og med 12 år
 

Spaghetti meatballs · 100
Troldeburger · 125

Sprød kylling med fritter · 115
Choko affogato · 60 

Chokolade - vaniljeis - karamel - crumble

Fås også vegetarisk Fås også glutenfri
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Starten på en god aften
Velkomstbobler · 75 
Anna de Codorniu 

Livlige og sprøde bobler med flot fylde og god frugt 
 

Vores udvalg af snacks · 89 
Sprøde svær med dip - krydret nøddemix - oliven

Aftenmenu 
17:00 – 21:00

Sæsonmenu · 395
 

Asparges 
Kammuslinger - cider - ærter - hummer 

Fransk landkylling – label rouge 
Majs – spinat – skalotteløg - sauce suprême – 

pommes croquette

Jordbærtærte
Mazarin – chokolade – vaniljecreme – jordbær 

Drikkemenu · 295

Granmenu · 525
Carpaccio af ribeye

Trøffel - bøgehatte - croutoner 
urter - vesterhavsost

Mørbrad / ribeye 
Rødbede – sommerløg – pinjekerner 

Vælg mellem bearnaise eller rødvinssauce

Baked alaska
Chokoladekage – hindbærsorbet –  

brombærparfait – marengs  

 Drikkemenu · 295

Fås også vegetarisk Fås også glutenfri

Skaldyrsfad · 495  
Nok til 2 personer 

4 østers med vinaigrette og tabasco – Moules Marinières –  
pil-selv-rejer – jomfruhummer – krabbeklør - brød – grillet citron – aioli 

Inkl. flaske rosé · 745 
Bisou Rosé, Domaine Montrose, Languedoc, Frankrig 

10 g. caviar · 245
Blinis - crème fraîche - rødløg - purløg

 Pil-selv rosé-rejer · 185 
Brød – aioli - grillet citron 
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3 retters menu 
17:00 – 21:00

2 retters menu · 345
3 retters menu · 425

Forretter · 125
Asparges 

Kammuslinger - cider - ærter - hummer 

Ovnstegt jomfruhummer 
Jomfruhummer – hvidløgs-/urtesmør – citron

Carpaccio of ribeye +40 kr.
 Trøffel - bøgehatte - vesterhavsost - urter - croutoner

Hovedretter · 235
 Helstegt rødspætte   

 Agurk – citron – aspargeskartofler - sauce blanquette - nye kartofler

Mørbrad / ribeye +95 kr. 
Rødbede – sommerløg – pinjekerner 

Vælg mellem bearnaise eller rødvinssacue  

Fransk landkylling – label rouge 
Majs – spinat – skalotteløg - sauce suprême – pommes croquette 

Desserter · 115
Baked alaska

Chokoladekage – hindbærsorbet – brombærparfait – marengs 

Jordbærtærte
Mazarin – chokolade – vaniljecreme – jordbær

Pavlova
Pavlova – citron – melon – hyldeblomst – hvid chokolade – mynte

Solbær   
Chokolade - creme fraiche - kakao 

Fås også vegetarisk Fås også glutenfri
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Snacks & sødt
11:00 – 21:00

Vores udvalg af snacks · 89 
Sprøde svær med dip - krydret nøddemix - oliven

Trøffelfritter med parmesan og trøffelmayo · 55

Fritter med chilimayo · 50

3 små søde · 55

Pandekager · 65 
Vaniljeis - blåbærsirup 

Brownie · 85 
Vaniljeis - blåbærsirup

Affogato · 60 
Espresso - vaniljeis - karamel - crumble

Har du besøgt vores andre steder?
Hos GRAN tilbyder vi en verden af unikke oplevelser. Start aftenen 
med et godt glas vin på Vores Lille Vinbar, før eller efter du nyder 

en eksperimenterende cocktailoplevelse på GRAN Social.

Er du på farten, kan du med fordel svinge forbi og nyde 
kvalitetsmad på fremtidens motorvejscafé Café GNIST.

Læs mere om vores unikke oplevelser lige her: 

Fås også vegetarisk Fås også glutenfri


