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Menu 
GRANs julemenu

Forretter
Tartelet 

Vol au vent - kyllinge veloute - hvide asparges - gulerod - tyttebær - urter 

Jordskokkesuppe 
Confiteret jordskokke - sprødt - urter 

Carpaccio af ribeye  +40 kr. 
Trøffel - bøgehatte - vesterhavsost - urter - croutoner

Hovedretter
Confiteret andelår

Rødbede - pastinak - pommes croquettes - andesauce - tyttebær - sennepskorn

Hvid fisk en croûte 
Selleri - kål - løg - kartofler - hollandaise  

Oksemørbrad +95 kr. 
Vatiation af gulerod  

Vælg mellem bearnaise eller rødvinssacue 

Roast +35 kr. 
Sættes på bordene med kartofler, grønt og sauce 

Inkl. opfyldning  

Desserter
Ris a la Gran 

Risalamande - vaniljeis - mandler - amarena kirsebær   

Crème Brûlée 
Chokoladeis - krystalliseret mørk chokolade

Gateau Marcel 
Vaniljeis - brombær - crumble 

Julefrokost 
Vores pakker inkluderer følgende:

Velkomstbobler 
Fines Bulles Brut - Blanc de Blanc

 
3 retters menu 

 Sammensæt jeres egne favoritter fra modsatte side  

Kaffe
Kaffe- samt the, kan efter ønske sættes op til desserten eller efter.  

Sættes enten på bordene eller på buffet  

VeIkomst, 3 retter, kaffe inkl. 4 timers drikkepakke · 945 
Øl/sodavand/ udvalgte vine ad libitum i 4 timer fra ankomst

VeIkomst, 3 retter, kaffe inkl. 6 timers drikkepakke · 1045 
Øl/sodavand/udvalgte vine ad libitum i 6 timer fra ankomst

Der kan desuden tilbydes alkoholfrie alternativer  

Tilkøb af cocktailbar 22.00-01.30 · 395 
5 udvalgte cocktails:  

G/T  - gin hass - paloma - dark’n’stormy - white russian
Har man ønsker til andre cocktails, kan dette aftales nærmere  

Opgrader jeres aften 

Velkomst snacks · 45
Sprøde svær med tomat - oliven - modnet havarti

Sødt til kaffen · 25
Julesmåkager

Saltede snacks efter middag · 45
Sprødt - ristede mandler - skåret grønt med dip

 
Natmad · 100
Vælg mellem:  

Hotdogs med alt godt 
Charcuteri med pølser, oste samt laksetatar og hønsesalat


