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Livretter
11:00 – 21:00

Cæsarsalat · 155 
Hjertesalat - crispy kylling - tomater - cæsardressing - croutoner - parmesan

Pariserbøf · 185 
Æggeblomme - rødbeder - løg - kapers - peberrod - pickles

Stjerneskud · 225 
Ristet toast - urtepaneret fiskefilet - røget laks -  

dampet torsk - håndpillede rejer - urtemayo - rød dressing

Ribeye carpaccio · 195 
Sprøde croutoner - trøffelmayo - syltede bøgehatte - urtesalat - 

vesterhavsost - sennepsvinaigrette - trøffelfritter - aioli

Pasta rigatoni a la creme · 175 
Svampe - tyttebær- parmesan

Nachos · 125 
Oste- og salsagratinerede tortilla chips - guacamole - creme fraiche 

Crispy kylling med BBQ +45

Granburger · 175 
Hakket oksekød - briochebolle - sprød bacon - ketchup - chilimayo - syltede 

rødløg - marinerede agurker - frisk tomat - sprøde fritter - aioli

Kyllingeburger · 175 
Crispy kylling - BBQ - briochebolle - sprød bacon - ketchup - chilimayo - 
syltede rødløg - marinerede agurker - frisk tomat - sprøde fritter - aioli

 

Ost i din burger + 10
Spejlæg i din burger + 15

Ekstra dip + 8

 
 Børnenes livretter

Gælder kun børn til og med 12 år

Pasta rigatoni · 100

Børneburger med fritter · 125

Sprød kylling med fritter · 115

Choko affogato · 60 
Chokolade - vaniljeis - karamel - crumble

Fås også vegetarisk Fås også glutenfri
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Aftenmenu 
17:00 – 21:00

2 retters menu · 345 
3 retters menu · 445

GRANs julemenu

 
Forretter · 125

Tartelet  
Vol au vent - kyllinge veloute - hvide asparges -  

gulerod - tyttebær - urter 

Jordskokkesuppe  
Confiteret jordskokke - sprødt - urter 

Carpaccio af ribeye  +40 kr. 
Trøffel - bøgehatte - vesterhavsost - urter - croutoner

Hovedretter · 235
Confiteret andelår 

Rødbede - pastinak - pommes croquettes - andesauce -  
tyttebær - sennepskorn

Hvid fisk en croûte 
Selleri - kål - løg - kartofler - hollandaise  

Oksemørbrad +95 kr. 
Variation af gulerod - fritter 

Vælg mellem bearnaise eller rødvinssacue 

Desserter · 115
Ris a la Gran  

Risalamande - vaniljeis - mandler - amarena kirsebær   

Crème Brûlée 
Chokoladeis - krystalliseret mørk chokolade

Gateau Marcel  
Vaniljeis - brombær - crumble 

Fås også vegetarisk Fås også glutenfri
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Hverdagsroast · 275 
Mandag - torsdag · 17.00 - 21.00

Roast ad libitum 
Sæsonens salat - fritter - bearnaise

Minimum 2 personer 
135 kr. for børn under 12 år 

Snacks & sødt
11:00 – 21:00

Vores udvalg af snacks · 89 
Sprøde svær med dip - nøddemix - oliven

Trøffelfritter med parmesan og trøffelmayo · 55

Fritter med chilimayo · 50

Dagens sødt · 85 
Spørg din tjener

Brownie · 85 
Vaniljeis - brombær kompot

Affogato · 60 
Espresso - vaniljeis - karamel - crumble

Choko affogato · 60 
Chokolade - vaniljeis - karamel - crumble

 Julehygge
Æbleskiver · 65 
Lun farinsauce 

Hvid gløgg og æbleskiver · 120 
Fås både med og uden alkohol

Fås også vegetarisk Fås også glutenfri



Horsens nye franske brasserie
Gran Social bliver til Belle Rue Brasserie – et fransk brasserie med klassiske retter, 

gode råvarer, vin i centrum og en helt ny atmosfære.

“Jeg er ikke så god til at sidde på hænderne,” siger Eoin Magill Madsen – og nu 
bliver udviklingslysten omsat til et nyt restaurantkoncept.

Belle Rue skabes sammen med vores nye partnere Bargroup og holdet i Horsens, 
mens Vores Lille Vinbar bidrager med sin store viden om vin og gæsternes ønsker. 

På menuen arbejdes der blandt andet med løgsuppe, tatar,  
confit de canard og flamberet peberbøf.

Bliv klogere på oplevelsen og book en aften på Belle Rue



