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Brunch

kl. 9:00 - 12:00

e
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¥-"GRAN brunch - 175

Reoraeg - purleg - bacon
Skyr - granola - karamel
Pandekage - ahornsirup
Cremet honsesalat - croissant
2 slags paleeg
Modnet havarti - marmelade

¥-Bornebrunch - 109
Gelder kun born til og med 12 dr

Roraeg - purleg - bacon
Skyr - granola - karamel
Pandekage - nutella

Inklusiv valgfri saft eller sodavand,

ikkek f Ig.
Inklusiv valgfri saft eller sodavand, se drikkekortet for udvalg

se drikkekortet for udvalg.

7 A\
Weekend brunchbufiet - 249
Lordag & sendag 10.00 - 13.00
Born under 12 dr - 125

Hjemmelavet bagveerk og wienerbred, paleeg,
varme retter, aeg, skyr, sodt og meget mere.

Filterkaffe, the samt et stort udvalg af kolde drikke

Forleeng med en time (samlet 2,5 time)
+66 pr. voksen +30 pr. barn

Modnet havarti - marmelade
Skyr - granola - karamel

Morgenskal - 59
Luftig skyr - granola - karamel

i‘f Morgenag - 79
Spejleeg - bacon - rugbred - ketchup

/Bolle med ost - 45

Det forbudte landbred - 79
Brunchpelse - brie - salsa - tomat
Tilkob spejlaeg + 15kr.

’{'Fﬁs 0gsd vegetarisk
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Morgenmad Sides
9:00 - 11:00 9:00 - 12:00
s.;? Morgenplatte - 85 Gor din morgenmad eller brunch personlig:
Bledkogt
> s?agsogéligg Pandekage - ahornsirup - 55

Brownie - creme fraiche - brombeer kompot - 50
Nutella - 20
Laksetatar - syltede rodlog - 50

Krydrede brunchpelser -
ketchup - purleg - 40

Sprode fritter - chilimayo - 50

Zbleskiver 3 stk med lun farinsauce - 45

2
Eﬁ' Fis ogsd glutenfri J

Godt og arligt handvark siden 2010




- Cafe

@“S\K Smorrebrod ﬁG &

sﬂ avs‘. 11:00 — 15:00

\S
ores dvie’t
eV .\4\@\40‘ Smorrebret - 525
yar Kokkenets 5 udvalgte, perfekt til deling
Sild - 125

Stegt sild - karrysalat - aeg - rodleg - karse

Spred fiskefilet - 135
Urtepaneret fiskefilet - rejer - grov remoulade - urtesalat

iz?Laksetatar - 125
Cherrytomat - syltede redlog

2
7 Kartoffelmad - 115
Friskost med urter - kartofler - bacon - syltede rodlog

3‘52'{' Plukket hone - 125
Cremet honsesalat - syltede bagehatte - traffelmayo - puffede kapers

5%? Frikadelle - 125
Lun kal - brun sovs - asier - sennepkorn

82
¥ Svampetoast - 145
Ristet bred - svampe a la creme - syltede ribs

Snacks & saodt

11:00 — 21:00

Vores udvalg af snacks - 89
Sprede sveer med dip - neddemix - oliven

Troffelfritter med parmesan og treffelmayo - 55
Fritter med chilimayo - 50

Dagens sgdt - 85
Sperg din tjener
Brownie - 85
Vaniljeis - brombeer kompot
Affogato - 60
Espresso - vaniljeis - karamel - crumble

Choko affogato - 60
Chokolade - vaniljeis - karamel - crumble

r---------

Julehygge

Zbleskiver - 65
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Lun farinsauce [
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M Hvid glegg og ableskiver - 120
Fas bade med og uden alkohol
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Godt og arligt hang
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ANE
Livretter

11:00 - 21:00

2
¥ *("Caesarsalat - 155
Hjertesalat - crispy kylling - tomater - caesardressing - croutoner - parmesan

5? Pariserbef - 185
Aggeblomme - redbeder - log - kapers - peberrod - pickles

Stjerneskud - 225
Ristet toast - urtepaneret fiskefilet - roget laks -
dampet torsk - handpillede rejer - urtemayo - rod dressing

Ribeye carpaccio - 195
Sprede croutoner - troffelmayo - syltede bogehatte - urtesalat -
vesterhavsost - sennepsvinaigrette - troffelfritter - aioli

Pasta rigatoni a la creme - 175
Svampe - tyttebaer- parmesan

Nachos - 125
Oste- og salsagratinerede tortilla chips - guacamole - creme fraiche
Crispy kylling med BBQ +45

=" Granburger - 175
Hakket oksekod - briochebolle - spred bacon - ketchup - chilimayo - syltede
rodleg - marinerede agurker - frisk tomat - sprede fritter - aioli

Kyllingeburger - 175
Crispy kylling - BBQ - briochebolle - sprod bacon - ketchup - chilimayo -
syltede redlog - marinerede agurker - frisk tomat - sprede fritter - aioli

Ost i din burger + 10
Spejleg i din burger + 15
Ekstra dip + 8

Bornenes livretter

Gelder kun born til og med 12 dr
Pasta rigatoni - 100

S‘;Z*(' Borneburger med fritter - 125

Spred kylling med fritter - 115

Choko affogato - 60
Chokolade - vaniljeis - karamel - crumble

)
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BelleRue

BRASSERIE

Horsens nye franske brasserie

Gran Social bliver til Belle Rue Brasserie — et fransk brasserie med klassiske retter,
gode ravarer, vin i centrum og en helt ny atmosfeere.

“Jeg er ikke sa god til at sidde pa heenderne,” siger Eoin Magill Madsen — og nu
bliver udviklingslysten omsat til et nyt restaurantkoncept.

Belle Rue skabes sammen med vores nye partnere Bargroup og holdet i Horsens,
mens Vores Lille Vinbar bidrager med sin store viden om vin og geesternes ensker.
Pa menuen arbejdes der blandt andet med logsuppe, tatar,
confit de canard og flamberet peberbeof.





